Scheda tecnica del prodotto
90_EDNA International

Codice articolo 678
Articolo-EAN: 4009837006786
Descrizione Frolla alle noci

Denominazione dell'alimento:
Livelli di preparazione:

Unita

Quantita per
Codice unita
BTL 50
CT. 50
LAGE 300
PAL. 2.700
PZ. 1

Modalita di cottura

Fare scongelare 20-40 minuti e

cuocere in forno a 180°C 16-18 minuti vapore.

Programma di cottura con forno UNOX:

Frolla con ripieno alle noci

prelievitato

Quantita per
unita di base

1 7,82
1 7,82
1 46,92
1 422,28
1 0,1564

Otterrete il migliore risultato con il programma 7

Peso lordo Peso netto

7,50
7,50
45,00
405,00
0,15

Lungezza
(mm)

840
590

1.200
210

Specificazione delle materie prime/Caratteristiche chimiche:

Valore energetico
Grassi

di cui acidi grassi saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteina

sale

Ingredienti:

1548 kJ / 372 kcal

2269
759
3529
9,2¢g
769
0,829

Larghezza
(mm)

750
260

800
35

Data di sca-
denza in m.

9M

Altezza
(mm)

170

1.680
35

Quantita delle
unita per strato

Data HACCP

FARINA DI GRANO tenero, acqua, NOCCIOLE (14%), margarina, (, olio di palma, acqua, olio vegetale, (, colza, FRUMENTO), succo di limone
), zucchero, concentrato di UOVO INTERO, (, UOVO INTERO, zucchero), lievito, BURRO, LATTE INTERO IN POLVERE,
estratto di MALTO D'ORZO, succo di acerola concentrato, sale da tavola, polvere di cacao, contiene:, CEREALI CONTENENTI GLUTINE,
UOVA (DI POLLO) E PRODOTTI DERIVATI, LATTE E PRODOTTI DERIVATI, FRUTTO A GUSCIO (NOCE) E PRODOTTI DERIVATI, Pud contenere tracce di:,
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Quantita degli
strati per unita

Micro-
biologia



